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Herzlich willkommen

Das Zentrum Herti ist ein gepflegtes Haus mit Herzlichkeit. Es liegt zentral an
pulsierender Lage; der attraktive und lebendige Standort férdert Begegnungen
und Kontakte mit Menschen aller Generationen.

Unsere Raumlichkeiten bieten Platz fir Anlasse bis 60 Personen — ein idealer Ort,
um lhre Geburtstagsfeier, Ihr Familienfest, Ihr Leidmahl oder auch lhre General-

versammlung in unserem Haus zu organisieren. Lassen sie sich von unserem K-

chen- und Serviceteam verwohnen.

Die Zufriedenheit unsere Gaste ist uns ein grosses Anliegen. Wir beraten Sie
gerne bei der Menuwahl und zeigen Ihnen unsere Raumlichkeiten. Bitte verein-
baren Sie mit uns einen Termin, damit wir auch gentigend Zeit fir Sie haben.

Aus organisatorischen Grinden bitten wir Sie um eine Reservation mindestens
eine Woche im Voraus. Abendveranstaltungen auf Anfrage.

FOr Gruppen bis zu 10 Personen empfehlen wir lhnen am Mittag unsere taglich
wechselnden MenUs zur Auswahl sowie saisonale a la Carte Gerichte. Fur Grup-
pen mit mehr als 10 Personen kénnen Sie sich gerne ein MenU aus unserer Ban-
kettkarte individuell zusammenstellen.

Ob geschaftlich oder privat — wir freuen uns auf Sie.

Herzlich willkommen im Zentrum Herti.
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Uber uns

Wir sind ganz in lhrer Nahe

Alterszentren Zug
Zentrum Herti
Hertizentrum 7
6303 Zug

Anreise

Mit dem 6ffentlichen Verkehr sind wir mit der Linie 11 in kurzer Gehdistanz von
der Haltestelle St. Johannes aus erreichbar.

Wenn Sie mit dem Auto anreisen, stehen Ihnen vor dem Haus eine beschrankte
Anzahl Parkplatze zur Verfliigung. Vis-a-Vis vor dem Fussball- und Leichtathle-
tikstadion befinden sich zahlreiche 6ffentliche, geblhrenpflichtige Parkplatze.

Kontakt

Empfang 041729 64 64
herti@alterszentrenzug.ch

Restaurant Café Hertiano 04172964 19

Offnungszeiten
09.00 - 18.30 Uhr
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Tagesmenus

Taglich servieren wir im Restaurant Café Hertiano verschiedene Men(is:

Montag bis Samstag Menu 1, 2 und Wochenhit CHF 21.00 pro Person

Sonntag Mend 1, Menu 2 CHF 26.00 pro Person
Feiertage Menu 1, Menu 2 CHF 36.00 pro Person
Tagesdessert zum Menu CHF 4.00 pro Person

Mittagsmeni 1, Mittagsmen 2 (fleischlos), Wochenhit (Montag bis Samstag)
sind inklusive Tagessuppe, kleiner Salat vom Buffet, Hauptgang
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Mentauswahl fir Bankette und Anlasse

Auf den nachfolgenden Seiten finden Sie eine Auswahl fiir Apéro und Snacks,
Vorspeisen, Suppen, Salate, Hauptgerichte (Fleisch, Fisch / Meeresfrichte oder
Vegetarisch), Desserts und unseres Getrankeangebots.

Nach Moglichkeiten verwenden wir ausschliesslich Schweizer Produkte. Es ist fir
uns selbstverstandlich, auch Lieferanten aus der Region zu bertcksichtigen.

Herkunftsbezeichnung

Rind: Schweiz, Sidamerika

Kalb: Schweiz

Schwein: Schweiz

Lamm: Schweiz, Australien, Neuseeland
Poulet: Schweiz

Maispoularde: Frankreich

Susswasserfisch: Schweiz, Europaische Union, Russland
Salzwasserfisch: Europaische Union

Krusten- & Schalentiere: Europaische Union, Kanada, Thailand, Vietnam

26_Bankettkarte Juli Version: 17.07.2026 Freigegeben: ZL Seite: 6 (19)



ALTERSZENTREN ZUG
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Apéro und Snacks

Kalt

Tomaten-Mozzarella-Spiess
Melonen-Rohschinken-Spiess
Bruschetta Weissbrotscheibe mit Tomaten

Mini-Partypastetchen geflllt mit Lachs-, Thunfischmousse,
Schinkenmousse oder Huttenkase

Canapé 2 mit Thunfisch, Schinken, Salami, Kase oder Aufschnitt

Canapé 2 mit Lachs, Trockenfleisch oder Rohschinken

Diverse Sandwiches mit
Thunfisch, Schinken, Salami, Kase oder Aufschnitt
Lachs, Trockenfleisch oder Rohschinken

Blatterteiggeback (Kase-, Paprika, Sesam- und Mohnstangen)

Warm

Mini Pizzette

Mini Schinkengipfeli

Mini Kasekuchlein

Mini Cheese Burger

Mini Frihlingsrollen mit Gemusefillung und Sweet Chili Sauce
Empanadilla Hackfleisch-Teigtasche

Crevetten im Kartoffelmantel mit Mango-Wasabi-Dip
Poulet-Brust Mignonspiessli mit Currymayo

Poulet Party-Fltgeli mit Chilimayo

Dattel-Spiess mit Speck umwickelt

pro Stlck

CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

CHF
CHF

CHF

1.80
2.20
2.00

2.00
2.20
2.60

3.00
3.50

1.00

pro Stuck

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

1.50
2.00
1.60
3.50
1.50
2.00
2.80
2.20
2.10
2.00
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Vorspeisen
Pina Colada
Ananasrisotto mit sautierten Crevetten und Kokoseis CHF 19.00
Kalbfleischcarpaccio CHF 18.00

mit Kaffeedl, Rucola und Parmesanspanen

Lachstartar mit geraucherter Lachsrose CHF 16.00
dazu Meerrettichschaum und Toastbrot

Suppen

Kokos-Zitronengras-Schaumsuppe CHF 8.50
mit einem gebratenen Pouletspiess und Curryhaube

Peperonicremesuppe CHF 7.50
Zweifarbige Peperonicremesuppe mit gerdsteten Pinienkernen

Rindsconsommé CHF 7.50
Klare Rindskraftbrihe mit Gemusejulienne oder Ei

Salate

Blattsalat mit Ente CHF 12.00
Saisonaler Blattsalat im Teigkorbchen mit geraucherter
Entenbrust und Orangen Chutney

Nusslisalat (saisonal) CHF 11.00
Marktfrischer Nusslisalat mit gehacktem Ei, Rinderheu

und Kernen

Salatteller CHF 8.50

Gemischter Salat mit BrotcroGtons

Blattsalat CHF 7.00
Assortierter Blattsalat mit Sprossen

Dressing
French oder Italian Dressing
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Hauptgerichte

Bankette und Anlasse

Fleischgerichte

Rindsfilet
Grilliertes Rinderfilet mit Sauce béarnaise,
Kartoffelkroketten und Gemusebouquet

Lamm Entrecote
Rosa gebratenes Lammnierstick mit Baumnusskruste
auf Rosmarinjus, Griessnocken und Linsengemse

Wiener Schnitzel
Paniertes und gebackenes Kalbsschnitzel,
Pommes Frites und Saisongemuse

Zurcher Geschnetzeltes
Kalbsgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce,
Butterrosti und Riebli GemUse

Maispoularden

Maispoulardenbrust mit Dérrtomaten-Frischkasefullung,

Safranrisotto und Wurzelgemuse

Rahmschnitzel
Schweinsschnitzel an Pilzrahmsauce,
Butternudeln und Broccoli mit Mandeln

Grosi's Hackbraten
Hausgemachter Hackbraten an Paprikarahmsauce,
Kartoffelstock und Bohnen

Riz Casimir
Pouletgeschnetzeltes an Currysauce,
Trockenreis und Frichtegarnitur

Bratwurst
Schweins- oder Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce,
Butterrosti und Gemuseallerlei

Pastetli
Bratkugeli mit Champignonrahmsauce gefullt in
Blatterteigpastetli, Erbsli und Ruebli

Schinken
Heisser Beinschinken mit Senf, Kartoffelsalat

CHF 39.50

CHF 34.00

CHF 29.00

CHF 28.50

CHF 26.50

CHF 25.00

CHF 24.00

CHF 23.50

CHF 20.00

CHF 19.00

CHF 18.00
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ALTERSZENTREN ZUG

Fischgerichte und Meeresfriichte

Jakobsmuschel
Sautierte Jakobsmuschelmedaillons mit Safranschaum,
Venere-Risotto und Gemuseperlen

Saltimbocca
Doradenfilet mit Dill und Rauchlachs Balsamicosauce,
Kurkumareis und Cherrytomaten

Knusperli
Eglifilet im Backteig mit Sauce Tartar,
Petersilienkartoffeln und Blattspinat

Vegetarische Gerichte

Quark
Quarksteak mit Morchel-Brandy-Sauce,
grune Nudeln und Saisongemuse

Pasta
Spaghetti mit Pesto, Dorrtomatenstreifen,
Pinienkernen und Parmesan

Curry
Indisches Frichtecurry (pikant),
Basmatireis und Kokosbananen

Kalte Gerichte

Trockenfleischteller
Blndnerfleisch, Rohschinken, Coppa, Salami, Kase und Brot

Hertiteller
Aufschnitt, Schinken, Salami, Trockenfleisch, Kase und Brot

Waurstsalat
Garniert mit Brot

Fustbrot: Ruchbrot Sandwich mit
Schinken, Salami, Aufschnitt oder Kase
Rohschinken, Blindnerfleisch, Coppa oder Mostbrockli

Bankette und Anlasse

CHF 29.00

CHF 24.50

CHF 21.50

CHF 18.50

CHF 17.50

CHF 17.00

CHF 19.00

CHF 17.50

CHF 15.00

CHF 5.50
CHF 7.00

26_Bankettkarte Juli Version: 17.07.2026 Freigegeben: ZL

Seite: 10 (19)



ALTERSZENTREN ZUG

Bankette und Anlasse

Fitnessteller

Gemischter Salat mit

Kalbsschnitzel und Krauterbutter CHF 28.00
Pouletbrust und Mango Chutney CHF 25.00
Schweinssteak und Krauterbutter CHF 24.00
Egliknusperli und Sauce Tartar CHF 21.00
Frahlingsrollen und Suss-Sauer-Sauce CHF 19.00

Ftir unsere kleinen Gdaste (bis 12 Jahre)

Schnipo CHF 9.50
Paniertes und gebackenes Schweinsschnitzel,
Pommes Frites und Ruebli

Rahmschnitzel CHF 8.50
Schweinsschnitzel mit Rahmsauce, Butterntdeli und Broccoli

Spaghetti Napoli CHF 6.50
Spaghetti mit Tomatensauce und Reibkase

Desserts

Dessertteller mit 5 verschiedenen Késtlichkeiten CHF 14.50
Limetten-Tequila-Mousse mit Friichten garniert CHF 9.50
(oder Frichtemousse nach Wahl)

Panna Cotta mit warmen Waldbeeren CHF 8.50
Gebrannte Creme nach Grossmutters Rezept CHF 8.00
Caramelkopfli mit Rahm CHF 7.50
Frischer Fruchtsalat CHF 7.00
Zuger Kirschtorte CHF 7.50
Schwarzwaéldertorte CHF 6.50
Hausgemachte Frichtewéahe CHF 5.50

Diverse Kuchenspezialititen und Torten auf Anfrage.
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ALTERSZENTREN ZUG

Getrankeangebot

Getranke in Flaschen

Bankette und Anlasse

Mineralwasser mit / ohne Kohlensaure 5.0dl CHF 5.00
Coca-Cola, Coca Cola Zero, Pepita
Rivella rot / blau, Ramseier Huus Tee Pfefferminze
Offenausschank
Mineralwasser mit / ohne Kohlensaure 2.0dl CHF 2.30
3.0dl CHF 3.40
5dl CHF 4.50
1.01t CHF 7.60
Granderwasser mit / ohne Kohlensaure 2.0dl CHF 2.30
3.0dl CHF 3.40
5.0dl CHF 4.50
1.01t CHF 7.60
Apfelsaft, EImer Citro 2.0dl CHF 2.40
3.0dl CHF 3.50
5.0dl CHF 4.60
1.0t CHF 8.50
Apfelschorle 2.0dl CHF 2.40
3.0dl CHF 3.50
5.0dl CHF 4.60
151t CHF 12.00
Orangensaft 2.0dl CHF 3.20
3.0dl CHF 4.30
1.01t CHF 9.00
Sauser (Herbstzeit) 2.0dl CHF 5.00
3.0dl CHF 7.00
5.0dl CHF 12.00
Sanbitter (alkoholfrei) 1.0dl CHF 4.40
Schweppes Tonic, Bitter Lemon 2.0dl CHF 4.40
Rimuss alkoholfrei 7.0dl CHF 13.00
Freixenet 0.00 % 7.5dl CHF 26.00
Bier
Baarer Goldmandli Premium hell 3.3dl CHF 4.50
Baarer alkoholfrei Feinherb, Panasch 3.3dl CHF 4.50
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ALTERSZENTREN ZUG

Bankette und Anlasse

Kaffee Tee, Milch

Kaffeespezialitaten auch koffeinfrei erhaltlich

Café nature, creme, Espresso CHF 4.40
Doppelter Espresso CHF 5.70
Milchkaffee (Schale), Cappuccino CHF 4.70
Cappuccino CHF 4.80
Latte Macchiato CHF 5.20
Tee (Sirocco Bio Qualitat) CHF 4.50
Milch UHT warm / kalt 2.0dl CHF 3.00
3.0dl CHF 3.90
Caotina, Ovomaltine warm / kalt 2.0dl CHF 4.40
3.0dl CHF 5.50
Punsch (saisonal) CHF 4.50
Kaffee / Tee mit Schnaps
Kaffee fertig (diverse Sorten) CHF 6.20
Holdrio CHF 6.20

Spirituosen (diverse Sorten) 2.0cl CHF 5.50
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Weinangebot

Weissweine

Fendant Wallis (CH) 2.0dl CHF 6.00
5.odl CHF14.00

Féchy Waadt (CH) 2.0dl CHF 7.00
5.odl CHF16.00

Grand Métral Heida AOC Wallis (CH) 7.5dl CHF46.00

Traubensorte: Heida

Frische und exotische Noten von Ananas, Mango und Zitronenmelisse im Duft
wirken einladend, auch am Gaumen mit ausgepragter Frucht, saftig und mit
mineralischer Lange.

Passt zu: Aperitif sowie als Begleiter von Fischgerichten und einem milden
Kase

Roero Arneis Malvira Bio Roero (IT) 7.5dl CHF42.00
Traubensorte: Arneis

Strohgelb mit grinlichen Reflexen. Der Duft ist leicht, aber reichhaltig mit viel
Apfel- und Zitrusaromen

Passt zu: Gefligelgerichten

Roséwein

Oeil de Perdrix Wallis (CH) 5.0dl CHF14.00

Rotwein

Solaire Dole Wallis (CH) 2.0dl CHF 6.00
5.odl CHF14.00

Merlot Ticino Ul Pinin Tessin (CH) s5.0dl CHF14.00

Beaujolais Beaujolais (FR)2.5 dl CHF 8.00

5.odl CHF14.00
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Maienfelder Pinot Noir Classic AOC Bio Graubinden (CH) 7.5 dl CHF 50.00
Traubensorte: Pinot Noir

Hellrote Farbe mit leicht violettem Rand. Charakteristische Aromen von Wald-
boden, Erdbeeren und Kirschen. Stffig und elegant am Gaumen; ein Wein fir
jede Gelegenheit

Passt zu: Braten von Rind, Kalb, Lamm oder Schwein mit wirzigen Saucen
(Rosmarin, Thymian), Ragouts oder Gratins passen perfekt!

Merlot Roncaia Riserva DOC Tessin (CH)  3.75dl CHF 30.00
Traubensorte: Merlot

Dichtes Rubin

Im Bouquet reife dunkle Beerenfrucht, Schokolade und Réstnoten. Am Gau-
men vollmundig mit weichem Tannin. Sehr harmonisch und kraftvoll.

Passt zu: Super zu Wildgerichten wie Rehricken oder Hirschragout

Merlot Emozioni Tessin (CH)  7.5dl CHF44.00
Traubensorte: Merlot und Caberent Sauvig

Dichtes Rubin

Im Bouquet reife dunkle Beerenfrucht, Schokolade und Réstnoten. Am Gau-
men vollmundig mit weichem Tannin. Sehr harmonisch und kraftvoll.

Passt zu: Super zu Wildgerichten wie Rehricken oder Hirschragout

Finca San Martin Crianza DOCa Torre de Onala Rioja (ES) 7.5dl CHF36.00
Traubensorte: Tempranillo (Tinta Roriz)

lebhaftes Kirschrot mit rubinroten Reflexen

Passt zu: hervorragend zu Vorspeisen, Tapas, Wirstchen, und kraftigen
Fleischgerichten

Schaumwein

Prosecco De Faveri Dry DOCG Valdobbiadene Veneto (IT) 3.7dl CHF25.00
Traubensorte: Glera 7.5dl CHF4a.00
Frischer, spritziger Prosecco. Fruchtig und aromatisch im Gaumen.
Anhaltendes und verfihrerisches Finale.

Passt zu: Der Aperitif schlechthin, passt aber auch zu Meeresfrichten

Alkoholfrei

Rimuss alkoholfrei 7.0dl CHF13.00
Freixenet 0.00 % 7.5dl CHF 26.00
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Suchen Sie nach Raumlichkeiten fir ein Fest, eine Schulung, eine Sitzung oder
eine Vereinszusammenkunft? Wir kdnnen lhnen Raume fir verschiedenste An-
lasse anbieten — an zentraler Lage und bestens erreichbar mit 6ffentlichen oder
privaten Verkehrsmitteln. Auf Wunsch bieten wir den Teilnehmern lhrer Veran-
staltung auch die Verpflegung fiir Kaffeepausen und Aperitifs sowie Mittag- und
Abendessen an und gehen dabei selbstverstandlich gern auf lhre individuellen

Winsche ein.

Raum Grosse Tag Halbtags Abend
Cheminéezimmer EG 34 m? | CHF 130.00 | CHF 80.00 | CHF 60.00
Cheminéestube EG |34 m? | CHF 130.00 | CHF 80.00  CHF 60.00
Hertistube EG | 82 m? | CHF 270.00 | CHF 140.00 | CHF 120.00
Sitzungszimmer Letzi UG | 24 m? | CHF 130.00 | CHF 80.00 | CHF 60.00
Sitzungszimmer Lorze UG | 25m? | CHF 130.00 | CHF 80.00 | CHF 60.00
Technik Tag Halbtags Abend
Beamer CHF 100.00 | CHF 70.00 | CHF 50.00
Beamer mit Notebook CHF 140.00 A CHF 100.00 | CHF 80.00
Flipchart CHF 20.00 | CHF 10.00 | CHF 10.00
Whiteboard CHF 20.00 | CHF 10.00 | CHF 10.00
Pinwand CHF 20.00  CHF 10.00 | CHF 10.00
Weitere Leistungen:
Getranke und Verpflegung auf Anfrage

Die GebUlhr beinhaltet die Raummiete (gemass aktuellem Tarif) sowie die Ben(t-
zung der sanitaren Einrichtungen. Die Raumlichkeiten werden sauber und or-
dentlich bereitgestellt. Zusatzlicher Reinigungs- oder Entsorgungsaufwand we-
gen ubermassiger Verschmutzung wird mit CHF 60.00 pro Arbeitsstunde in Rech-
nung gestellt. Fenster und Turen bitte nach Anlassende schliessen und das Licht

l06schen.
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Wichtige Informationen fir Ihren Anlass

Allgemeine Geschaftsbedingungen

Allergene

Gluten- oder laktosefrei, vegan etc.: Gerne bereiten wir Ihnen auch spezielle
Kostformen zu. Bitte teilen Sie uns die gewlnschte Anzahl mindestens 5 Arbeits-
tage vor dem Anlass mit. Fir den zusatzlichen Aufwand berechnen wir pro Per-
son einen Aufpreis von CHF 5.00.

Bei Fragen uber Allergenezutaten in unseren Gerichten gibt lhnen unser Ki-
chenfachpersonal gerne Auskunft.

Anzahl Gaste

Bitte melden Sie uns die endgultige und verbindliche Teilnehmerzahl bis spates-
tens eine Woche vor dem Anlass. An- oder Abmeldungen von plus/minus zwei
Personen kénnen bis einen Tag vor dem Anlass gemeldet werden. Spater mitge-
teilte Anderungen oder darliberhinausgehende Abweichungen nach unten kén-
nen nicht berlcksichtigt werden und gehen zu Lasten des Veranstalters. Nehmen
mehr Teilnehmer als gemeldet teil, wird die tatsachliche Teilnehmerzahl verrech-
net.

Bestuhlungsform
Je nach Teilnehmerzahl und der Art Ihres Anlasses sind in unseren Raumen ver-
schiedene Bestuhlungsarten maoglich.

Blumen und Tischdekoration

Die Tafel gibt dem Fest den entsprechenden Rahmen. Gerne organisieren wir fur
Sie dazu die passenden Dekorationen. Selbstverstandlich steht es lhnen auch
frei, die Blumen und Dekoration selbst zu organisieren und mitzubringen.

Brandschutz
Weil die Raume im Alterszentrum integriert sind, hat der Brandschutz eine be-
sondere Bedeutung.

Gewabhrleistung

Wir gewahrleisten eine einwandfreie Qualitat bei der Leistung, die wir fur Sie
erbringen. Sollten wir lhre Erwartungen nicht erfillen bitten wir Sie um eine
Rickmeldung. Fir Einflisse hoherer Gewalt, welche die Erbringung unserer Leis-
tung storen oder unmoglich machen, kénnen wir keine Haftung Gbernehmen.

Gultigkeit

Diese Bankettdokumentation wird fur Anlasse ab 10 Personen angewandt. Fur
Gesellschaften mit weniger als 10 Personen empfehlen wir Ihnen die Tagesme-
nus.
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ALTERSZENTREN ZUG

Bankette und Anlasse

Haftung

FUr Schaden jeglicher Art, die durch den Veranstalter oder seine Gaste bzw. Teil-
nehmer auf dem Gelande des Zentrums Herti verursacht werden, haftet in jedem
Fall der Veranstalter. Wir behalten uns vor, eine Bearbeitungspauschale und/
oder die Reinigungskosten zu verrechnen.

Kinder

Bei den TagesmenUs verrechnen wir bei Kindern bis 12 Jahre CHF 1.50 pro Alters-
jahr. Bitte teilen Sie uns bei der Reservation mit, wenn Sie einen Kleinkindersitz
(TripTrap) bendtigen.

Kreditkarten
Wir akzeptieren alle gangigen Kreditkarten ausser Postcard.

Menuauswahl
Unsere Menuvorschlage und Preise fir Anlasse gelten ab 10 Personen. Unsere
Menupreise sind Tellerpreise (Nachservice nach Absprache gegen Verrechnung).

Mitgebrachtes

Auf mitgebrachte Desserts, z.B. Geburtstagskuchen, erheben wir einen Gedeck-
preis inkl. Service von CHF 5.00 pro Person. Achten Sie bei mitgebrachten Torten
auf einwandfreie Qualitat und Hygiene. Die Kihlkette muss bis zur Anlieferung
lGckenlos gewahrleistet sein. Wir Gbernehmen keine Haftung flr mitgebrachte
Desserts.

Das Mitbringen von anderen Esswaren oder Getranken (ausser Wein) ist nicht er-
laubt.

Offnungszeiten

Den Empfang erreichen Sie von Montag bis Freitag von 08.00 bis 12.00 Uhr und
von 14.00 bis 16.30 Uhr. Die Eingangsttren werden im Sommer um 20.00 Uhr
und im Winter um 19.00 Uhr geschlossen. Danach muss der Einlass mittels Nacht-
glocke ersucht werden.

Preise

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive der gesetzlichen
Mehrwertsteuer. Die unter Menuvorschlage aufgeflihrten Preise gelten pro Per-
son und wo vermerkt pro Einheit. Anderungen bleiben ausdriicklich vorbehal-
ten.

Qualitat

Im Zentrum der Lebensmittelkontrolle steht die Gewahrleistung der Lebensmit-
telsicherheit. Die Anforderungen sind in der Schweizer Lebensmittelgesetzge-
bung geregelt. Die Qualitat unseres Betriebes wurde von den zustandigen Be-
horden mit «sehr gut», also der Bestnote, beurteilt.
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ALTERSZENTREN ZUG

Bankette und Anlasse

Rechnung

Fir die Leistungen stellen wir lhnen nach dem Anlass Rechnung, zahlbar inner-
halb von 30 Tagen netto. Sie konnen die bezogenen Dienstleistungen/\Waren
auch nach der Veranstaltung in Bar oder mit Kreditkarte bezahlen (siehe auch
Kreditkarten).

Reservation
Zwischen lhnen und dem Alterszentrum Herti kommt ein Vertrag zustande so-
bald sie unsere Offerte schriftlich bestatigt haben.

Ricksichtnahme

Aus Rucksicht auf unsere Bewohnerinnen und Bewohner mussen Anlasse spates-
tens um 23.00 Uhr enden. Bitte nehmen Sie beim Verlassen des Alterszentrums
auf unsere Bewohnerinnen und Bewohner und auf die Nachbarn Rucksicht.

Rucktritt durch den Veranstalter

Falls Sie den Anlass nicht durchfihren, bitten wir Sie uns dies moglichst frihzei-

tig schriftlich mitzuteilen. Bei einem Rucktritt von der Reservation stellen wir

Ihnen flar unsere Umtriebe wie folgt Rechnung:

» bis 1 Monat vor der Veranstaltung 0 % der gebuchten Leistungen

= 30 - 10 Tage vor der Veranstaltung 20 % der gebuchten Leistungen plus CHF
100 fuar den Koordinationsaufwand

» 9 -1 Tage vor der Veranstaltung 50 % der gebuchten Leistungen plus CHF
100 fuar den Koordinationsaufwand

Zapfengeld

Gerne durfen Sie lhren mitgebrachten Wein bei uns trinken. Wir erheben ein
Zapfengeld von CHF 15.00 pro 75 cl Flasche. Fir Magnum und andere Grossfla-
schen multipliziert sich der Betrag jeweils um die 75cl Flaschen-Einheit.
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